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Pektinazé Trenolin® BouquetPLUS

Naudojama mentalui, misai, malolaktinés fermentacijos metu
bei vynui. Gali buti naudojamas prie§ fermentacija, kad

T reno I i n® iSlaisvinti pirminius aromatus (aromato pirmtakus)
BouquetPLYs

18,15 € su PVM
Prekés kodas: 3.202-675.99

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

ERBSLOH

Pakuoté: 1 kg, 100 g, 2,5 ¢

Prekés apraSymas:
Trenolin® BouquetPLUS yra be depsidazés, aromata atpalaiduojantis ypatingas fermentas.

Naujai sukurta B-glycosidazé gali buti naudojama mentalui, misai, malolaktinés fermentacijos metu bei vynui. Dél cukrui
tolerantiskos B-glycosidazés aktyvumo Trenolin® BouquetPLUS gali biiti naudojamas prie§ fermentacija, kad islaisvinti
pirminius aromatus (aromato pirmtakus).

Kiti privalumai

¢ [Slaisvina aromato junginius i§ vynuogiy

¢ [Slaisvina augalinius terpenus

¢ Platus panaudojimo spektras, optimizuoja vyno vaisiskuma
Rekomenduojama

¢ Visy tipy vynams

Patarimas

¢ Fermenty grynumas yra lemiamas, ypa¢ aromo fermentai. Trenolin® BouquetPLUS vyna apsaugo nuo aromato

junginiy skilimo, nes jo sudétyje néra cinnamoyl esterazes.
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LeidZiamas naudoti pagal Siuo metu galiojancius ES istatymus ir reglamentus. Grynumas ir kokybé yra irodyta specializuotase
laboratorijose.

Plius - Nauja formulé reiskia papildomq naudq!
Sio savybés yra bidingos Trenolin® PLUS serijos fermentams
® Receptas (sudétis) Joptimizuotas siuolaikinés vyndarystes;
* Sudeétyje néra depsidazés (néra cinnamoyl esterazés veiklos);

e Neéra konservanty.

Dozavimas

ml/100 [ ar 100 kg mentalo
Mentalas
Apytiksliai 7-10
Fermentacijos metu
Vidutiniskai 5-10
Misa
Apytiksliai 7-10
Vynas
Vidutiniskai 10-15
Naudojimo laikas
Paprastai bent 1 valanda, priklausomai nuo pektino kiekio ir salygy.
Patarimas

Efektyvumas priklauso nuo produkto kiekio, temperatiiros ir reakcijos laiko. Temperattra turi buti aukStesné nei 12 °C ,
pageidautina aukstesné nei 15 °C. Kuo aukStesné temperatiira, tuo aktyvesnis fermentas. Maksimali temperattra 55 °C.

Taikymas
Praskiesti atitinkama kieki fermento trupuciu skyscio, tam, kad pasiekti geresni paskirstyma.
Démesio

Bentonitas deaktyvuoja fermentg, todél bentonitas turéty biiti naudojama tik tada, kai pektinas bus visiskai suskaidytas
(pektino testas).
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