Su meile brandinta nuo 2009 mety!

BYVITis.It

Sausos vyno mielés Champ Erbsloh

Oenoferm®
CHAMP

Erbslioh

ERBSLOH

Sudétyje:: Saccharomyces cerevisiae (bayanus
poriiSio) mielés, atrinktos Champagne regione,
Pranctizijoje

Rekomenduojamos rasys:: Obuoliy sidrui,
putojanciam vynui

Pritaikymas:: skirtos putojancio vyno gamybai
Aromatas: rieSuty

Dozavimas:: 20 - 40 g/ 1001

fermentacijos potencialas:: Greitas ir reguliarus
kintamumas

Rekomanduojama temperatira:: 14-26 ° C
Alkoholio tolerancija:: iki 16%

Prekés apraSymas:

Tai Saccharomyces cerevisiae (bayanus portsio) mielés,
atrinktos Champagne regione, Pranciizijoje, skirtos putojancio
vyno gamybai.

1,45 € su PVM
Prekés kodas: 3.202-547.99

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Pakuoté: 500 g, 100 g,6 g

Tai Saccharomyces cerevisiae (bayanus poriiSio) mielés, atrinktos Champagne regione, Pranciizijoje, skirtos putojanc¢io vyno
gamybai. Ypac tinka auksStos kokybes produkty butelio fermentacijai. UZtikrina putojancio vyno vaisiy skonio pojuti drauge

su subtiliu mieliy skoniu ir rieSuty aromatu.

Pritaikymas

- Trumpas adaptacijos laikas;
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- Greitas ir reguliarus kintamumas;

- Optimali temperatira, tarp 14-26 ° C;

- Tolerancija alkoholiui iki 16% tiirio;

- Fermentacijos Salutiniy produkty kiekis - labai maZzas;

- Glicerolio formavimasis- 5 -7 g/l.

Prekés ir poveikis
Temperattros skirtumas tarp paruosty mieliy ir vyno, esancio fermentavimosi inde, neturéty virSyti 10 © C, kitaip mieliy

efektyvumas/veikimas bus menkesnis. Net jei maistiniy medZiagy poreiki, mieléms yra maZas arba normalus, dél maistiniy
medZiagy stygiaus, mieliy povekis gali sumenkti, todél papildymas maistinémis medZiagomis yra biitinas.

500 g preparato, standartinémis salygomis, pakanka apytikriai 2500 I vyno.

Dozavimas

20 - 40 g / 1001,

LittoLevure Cha preparatas rehidratuojasi (atstato prarasta skys¢iy kieki) apytiksliai 10 karty dydesniame 1: 1 vandens /
cukraus vyno miSinyje. Pridéjus preparato, nuolat maiSyti bei leisti apie 20 minuciy brinkti, esant maksimaliai 35-40 ° C
temperatlirai (paprastai pasireiS$kia neZymus puty formavimasis).

Nuotrauky galerija:
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