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Alaus gamybos rinkinys Vik Beer Bitter 1,7 kg 23 Itr.

Ypatingas pilno skonio, sodrios gintaro spalvos su kremine
puta alus. Tipiskas angly kaviniy alus.

16,88 € su PVM
Prekés kodas: 3.209-241.01

Prekés galimos pakuotés ar tipai:

Prekés aprasymas:

Ypatingas pilno skonio, sodrios gintaro spalvos su kremine puta alus.

Tipiskas angly kaviniy alus.

Pakuotéje yra sausy mieliy maiSelis. Patiekite 8 © C temperatiiroje.

Pagaminamo produkto kiekis, 1
Kartumas IBU

Spalva EBC

Pridedamo cukraus kiekis, kg

Tikrojo ekstrakto
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Alkoholio,
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Pastaba. Dél paruoSimo ir fermentacijos salygu, galimi neZymiis nuokrypiai nuo pateikiamy galutinio produkto parametry.

Instrukcija:

Pasalinkite mieliy pakuotg i§ po dangcio.

Skarding 10 minuciy panardinkite i verdanti vandeni.

Supilkite skardinés turinj i fermentavimo inda kartu su 3 litrais vandens ir 1 kg cukraus.

Viska gerai iSmaiSykite mentele.
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5. Turinj papildykite atvésintu virintu vandeniu iki 18/23 1 (Zr. lentele auksciau).

6. MaiSykite apie 5 min.

7. Kai temperatiira pasieks 18-24 °C, sudékite mieles ir vél gerai iSmaiSykite.

8.  Fermentavimo indg sandariai uZdenkite dangciu su oro voZtuvu. Oro voZtuva uZpildyti vandeniu.

9. Fermentacijos procesas trunka 5-8 dienas. Fermentacijos pabaigoje klampumas turi biti mazesnis nei 1002/4.

10. ISpilstymo metu, karbonizacijai idékite 5g/1 cukraus. Butelius sandariai uZdarykite.

11. ISpilstyta aly dvi savaites laikykite 18-24 °C, kitas dvi savaites laikykite vésiai 4-6 °C temperattiroje.

12. Jusy alus paruostas.

Saugojimas

Laikyti vésioje, sausoje vietoje. Atidaryta pakuoté turéty biti sunaudojama iS karto.

Kilmeés $alis. Italija.

Nuotrauky galerija:
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